
ロヴェロッティ家の歴史は、600年を下らない。

代々がワイン造りに従事していたわけではないですが、1970年の春に

父グイドは2人の息子、パオロとアントネを呼び、祖父の代から所有して

いたブドウ畑の隣に新しい畑を買い足し、ワイン造りに専念するように

なりました。

カンティーナは、人口約4000人の小さなゲンメの町のなかでも、最も

古い佇まいを残す、カステッロの一角にあります。14世紀を遡る由緒ある

セラーは、いつもちりが一つもないほどきれいに保たれています。

2021  Criccone Bianco
　クリッコーネ　ビアンコ

750mlx6   　希望小売価格　\4,620（税別）

  　希望小売価格　\5,082（税込）

【州 】 ピエモンテ州

【ｶﾃｺﾞﾘｰ】　 Colline Novaresi DOC Bianco

【品種】 エルバルーチェ100％

【畑面積】 3ha

【収穫量】 50 qli

【植樹率】 2,000株～3.000株　/　ha【樹齢】15年

【畑の標高】 300ｍ　南西向き

【土壌】 粘土質、酸性土壌の氷堆石

【収穫時期】 9月初旬から中旬

【アルコール発酵】 ステンレスタンクにて20日間

【発酵温度】 18℃

【熟成】 ステンレスタンクにて4ヶ月、更に澱の上で4ヶ月

【瓶内熟成】 2ヶ月以上熟成。

【サービス温度】 8～10℃　

【アルコール度数】 13%

【アビナメント】 サラ三、軽めのプリモ、白身肉料理、魚介類や甲殻類

【テースティングコメント】

グリーンの販社のあるイエロー色。

白い花、苦み系のハーブ（Ruta Graveolens）、バジリコ、ドライフルーツ、ピーナツ等の香り

はっきりした酸味、塩味、ミネラル

ラベルの作者は、Scrofani氏

AVICO
〒151-0066東京都渋谷区西原1-7-2 代々木フラワーマンション601号

Yoyogi Flower  Mansion ＃601, 1-7-2 Nishihara, Shibuya-ku, 151-0066 TOKYO JAPAN

Tel. 03-6407-9522  fax. 03-6407-9523

Rovellotti
ロヴェロッティ


